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SYLVAIN ROYER » CINDY VALLET
Ker Sucré

QUI SOMMES-NOUS ?

Concrétisation gourmande d’un réve denfant,
la pdtisserie & macarons Ker Sucré vous propose
depuis 2016 le fruit savoureux de sa créativité,
exprimée au fil des saisons.

Coté recettes, formé par un champion de France
du dessert aux portes de Geneve, j’ai appris a allier
subtilité et originalité, le tout enrobé d’'un savoir-
faire ou seule la qualité prime.

Gott, fraicheur et qualité sont les maitres-mots
dans la sélection de nos matiéres premiéres.
Cest pourquoi, nous avons a coeur de collaborer
avec des producteurs locaux.

Apres 2 ans dans une grande maison suisse

ou jai appris l'art délicat du chocolat ; puis 6 ans
comme chef patissier, dans une des maisons les
plus réputées de Rennes, le temps était venu avec
ma compagne Cindy, de créer notre atelier et de
partager cette aventure d’'une vie.

Délicieusement,

Sylvain & Cindy

AU SERVICE DE VOTRE EVENEMENT

Nous mettons tout notre savoir-faire afin de sublimer, de créer entre vous un
moment de partage, de convivialité accompagnée d’'une émotion culinaire
exaltante.

NOS PRESTATIONS

Profitez d’un forfait clé en main comprenant:

« Une disponibilité, une écoute pour vous accompagner dans les temps forts de
votre entreprise (Noél, galette des rois, paques, pot de départ, porte ouverte...),

« Une sélection sucrée et salée faite maison,

« La livraison, la mise en place, la verrerie, nappage et reprise.

O 4 - O 5 TOUS AU BUFFET!!

SALE SUCRE
Navettes, verrines, cakes, feuilletés. .. Macarons, réductions, viennoiseries. ..

O 6 - O 7 FAIRE PLAISIR

Chocolats... Confiseries, galettes des rois
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Cocktail salé

NAVETTES BRIOCHEES

VERRINES

WRAPS

PAIN SURPRISE

FEUILLETES

MACARONS SALES

CAKES

BROCHETTES DE FRUITS & LEGUMES

Tous nos produits sont confectionnés a
latelier: brioches, verrines, pain de mie,

pate feuilletée, viennoiseries, macarons...

et concocté dans le respect de la saisonnalité,
a partir de produit frais de qualité.

Selon votre événement, vos envies et votre /> o Celui-ci peut étre

budget, vous composez votre assortiment. accompagné de boissons
rafraichissantes et
alcoolisées, sélectionnées
chez nos producteurs locaux
partenaires.

o Pour une prestation clé
en main, nous assurons
livraison,
mise en place,
verrerie,

nappage et
reprise.

Livraison possible

PETIT-DEJEUNER & GOUTER

- Présentation sur
plateau, en coffret

Notre plus grande fierté.
On vous explique:

« Des matieres premiéres sélectionnées ou en pyramide
et travaillées pour obtenir une coque pour sublimer
croquante associées a un ceeur onctueux votre buffet
dont certains cachent un morceau de - Pour marquer votre événement,
fruits, une pointe de caramel au beurre pensez a la personnalisation !

salé, un éclat de cacahueéte...

De l'incontournable caramel au beurre salé a loriginal mojito
ainsi quune sélection de macarons salés, il ny a plus
qua faire votre choix.

Réglisse Rose-framboise
Vanille Pina Colada
Caramel praliné-cacahuéte
Chocolat Cassis-Violette
Café Citron vert
Pistache Fraise-Basilic
Mojito Griotte-Amarena
Passion- Framboise-Coquelicot

Chocolat au lait

« Choux: vanille, pistache, craquelin, Paris-Brest, chouquette
« Tartes: citron meringuée, chocolat, tatin, framboise, fraise, caramel
« Eclairs: chocolat, café, passion, caramel au beurre salé. ..

Présentation sur plateau ou en pyramide

Kouign Amann, cannelé, muffin, financier, brownie

Accompagnées de café, thé, jus de pomme...

Colorées, esthétiques, originales, ces pieces simposent
comme les gateaux star depuis quelques années!
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Faire plaisir

Yous souhaitez faive plaisiy
lors d'un évenement maraunant
ou tout simplement offrir un
cadean de $in dannée?

Ker Sucré propose un large choix
d’idées a destination de vos clients,
collaborateurs et comités dentreprises
adaptés a tous les budgets.
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LES CHOCOLATS

« Chocolats pur origine,
truffes, muscadines

« rochers amandes avec
sonrizsoufflé etses 400 °fo

éclats de cranberry- AisonN
y M’_

oranges confites

LES CONFISERIES

Pates de fruits, nougat,
caramel au beurre salé,
macarons, sablés...

Nous pouvons agrémenter
vos coffrets cadeaux avec des
produits de nos partenaires
locaux: terrines, jus de
pommes, miel...

LA GALETTE DES ROIS

Pate feuilletée inversée et brioche

pur beurre aux zestes dorange, poudre
damande de qualité, fruit du verger...
Ker Sucré vous propose la traditionnelle
galette des rois ou se love généreusement
de la frangipane ainsi que ses cousines
aux différentes saveurs: pomme caramel,
pistache-griotte, poire-chocolat pour
combler toutes les papilles.

o En simple livraison ou incluant la mise
en place de votre buffet, nous pouvons
accompagner les galettes de jus de pommes
et de cidre local.
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contact@kersucre.fr
E 0660476420
Montreuil-sur-Ille

www.kersucre.fr



